
KALTE VORSPEISEN

Thunfischcocktail – marinierter Thunfisch, Champignons
                                       und Ananas an fein geschnittenem Salat
Crevettencocktail- marinierte Shrimps, Champignons und
                               Ananas an fein geschnittenem Salat
                               mit pikanter Sauce 
Forellenfilet - geräuchert, mit Sahnekren und getoastetem 
                              Weißbrot            

WARME VORSPEISEN                 

Miesmuscheln – im Weißweinsud mit Knoblauch, serviert
                                 mit Knoblauchbrot  

Schnecken - mit Kräuterschaum und Knoblauch gratiniert,
                           serviert mit Knoblauchbrot 

Käse gebacken – serviert mit Preiselbeer-Sahne

AUS  DEM  SUPPENTOPF

Tagessuppe

Französische Zwiebelsuppe - mit Käse gratiniert

Deftige Knoblauchsuppe - nach Art des Hauses

Fritattensuppe

Leberknödelsuppe



NUDELGERICHTE

Spaghetti al pomodoro – mit Tomatensauce                          

Spaghetti alla bolognese – mit würziger Fleischsauce 

Spaghetti alla carbonara – mit Speck, Käse, Rahm, Knoblauch

Spaghetti frutti di mare  - mit Thunfisch, Muscheln und Shrimps 

Spaghetti aglio, olio, peperoncini – Knoblauch, Olivenöl, 
                                                                 Pfefferoni 

Nudeln al pesto – Olivenöl, Kräuter, Knoblauch  

Nudel in Thunfischsauce

Tortellini in Gorgonzola-Rahmsauce

Tortellini alla panna - Rahmsauce, Käse und Schinken 

Gnocchi in Käsesauce mit Gemüse

Lasagne



SALATE 
Kleine bunte Salatschüssel

Große bunte Salatschüssel

Dressings

Schweizer-Dressing – Kräuterrahm und Knoblauch

American-Dressing –   Cocktail-Dressing

Joghurt-Dressing

Salatteller "Griechische Art" – Gurken, Tomaten, Zwiebel ,
                                                              Oliven, Schafskäse, Gebäck

Salatteller „American“ – Salate der Saison mit gegrillten 
                                Putenstreifen, American-Dressing, Gebäck  

Salatteller "Wiener Art" - Salate der Saison mit gebackenen 
                                Putenstreifen, American-Dressing, Gebäck

Salatteller "San Marko“ – Salate der Saison mit Schinken-
                                                     Käserollen und Gebäck   

Salatteller "Mare" - Meeresfrüchte und Knoblauchbrot
 

TOASTSPEZIALITÄTEN

Toast „Hawaii“ – Käse, Schinken, Ananas, American-Dressing
                                  und Salatgarnitur  

Toast „San Marko“ – gegrilltes Schweinesteak, Pilze, American-
                                              Dressing und Salatgarnitur

Toast „Spezial“ – Käse, Schinken, Pilze, Paprika, Zwiebel, Spiegelei
                                     und Salatgarnitur

Schinken-Käse-Toast – serviert mit Ketchup



FISCHSPEZIALITÄTEN

Calamari gegrillt – mit Sauce tartare und Knoblauchbrot  

Calamari gebacken – mit Sauce tartare

Zanderfilet "maitre d’ hotel" – gegrillt, serviert                              
                                                               mit Folienkartoffeln         

Zanderfilet – gedünstet in Knoblauchschaum, serviert mit  
                            Petersilienkartoffeln     
Cordon bleu vom Zander – in Käsesauce, serviert mit 
                                                       Petersilienkartoffeln   

Forelle "Müllerin" – gegrillt, mit pikantem Kräuterschaum, serviert
                                         mit Folienkartoffeln   
 

Forelle "Kärntner Art" – gegrillt, mit Champignons, Zwiebel, Speck,
                                                   serviert mit Petersilienkartoffeln 

Bunter Fischteller – Zanderfilet, Shrimps, Muscheln,
                                          serviert mit Petersilienkartoffeln        



FLEISCHSPEZIALITÄTEN

VON DER PUTE

Putenschnitzel „“Chris“- gebratenes Putenschnitzel mit Gorgonzola
                                                 überbacken, serviert mit Pommes frites 

Putenschnitzel „“California“ – gegrilltes Putenschnitzel mit jungem
                                                           Gemüse   

Putenschnitzel „“Hawaii“ – Putennaturschnitzel mit Ananas und
                                                      Pfirsich, serviert mit Butterreis  

Puten-Crevetten-Broccoli - Ragout  - serviert mit Nudeln  

Fitnessteller – gegrilltes Putenschnitzel mit Ananas auf Kräuterreis
                             mit Salatgarnitur  

VOM SCHWEIN

Hausschnitzel – in Natursauce mit Champignons und Käse überbacken,
                                 serviert mit Polentaschnitte   

Schweinefilet „“Johanna“ – mit Champignon-Pfefferrahmsauce,
                                                      serviert mit Butterreis   

Schweinefilet „“Adriano“ – in Gorgonzolasauce, serviert mit 
                                                      Kartoffelkroketten   

Schweinerückensteak – in Speck-Zwiebelsauce, serviert mit 
                                                 Bratkartoffeln 

Cordon bleu „“Art des Hauses“ – serviert mit Petersilienkartoffeln   

Wiener Schnitzel – serviert mit Pommes frites und einer kleinen 
                                       gemischten Salatschüssel   



VOM RIND

Rumpsteak „Cafè de Paris“ – gegrillte Rinderbeiried mit 
                                                             Kräuterschaum, serviert mit
                                                             Folienkartoffeln und Maiskolben  

 

Zwiebelrostbraten „Alt Wiener Art“ – serviert mit 
                                                                               Bratkartoffeln und Preiselbeeren

GEMISCHTE FLEISCHGERICHTE

Nötscher Grillteller – mit  Schweine-, Rind- und Putenfleisch, 
                                              Speck, Kräuterschaum, serviert mit
                                              Pommes frites



An BEILAGEN können Sie wählen:

Folienkartoffeln

Kroketten      

Pommes frites   

Mini-Rösti   

Petersilienkartoffeln            

Bratkartoffeln    

Sommergemüse    

Reis    

DESSERTS

Eispalatschinke  "San Marko" – mit Vanilleeis, Schoko-
                                                                sauce und Schlagobers

Joghurtbecher mit Honig und Nüssen

Mohr im Hemd – Schokoladenkuchen mit Schokosauce 
                                   überzogen und Schlagobers

Profiteroles – mit Schlagobers garniert

Tiramisu



PIZZE
Klein   Groß

Margherita – Tomaten, Käse, Oregano   

Prosciutto – Tomaten, Käse, Schinken, Oregano   

Crespone – Tomaten, Käse, Salami, Oregano   

Prosciutto Funghi – Tomaten, Käse, Schinken, Pilze, Oregano  

Con Funghi – Tomaten, Käse, Pilze, Sardellen, Zwiebel Oregano  

Prosciutto Hawaii – Tomaten, Käse, Schinken, Ananas, Oregano

Milanese – Tomaten, Käse, Salami, Zwiebel, Oliven, Knoblauch, Oregano  

Capricciosa – Tomaten, Käse, Schinken, Pilze, Artischocken, Oregano

Quattro Stagioni – Tomaten, Käse, Schinken, Sardellen, Artischocken, 
                                     Pilze, Oliven, Oregano  

Arturo – Tomaten, Käse, Thunfisch, Oliven, Zwiebel, Oregano   

Formaggio – Tomaten, verschiedene Käsesorten, Oregano

Rustica – Tomaten, Käse, Schinken, Salami, Sardellen, Oregano 

Madagaskar – Tomaten, Käse, Schinken, Zwiebel, Paprika, 
                             sehr pikante Pfefferrahmsauce

Con Verdure – Tomaten, Käse, verschiedene Gemüsesorten,
                             Spiegelei, Oregano

Mare – Tomaten, Käse, Thunfisch, Shrimps, Muscheln, Oregano

Bolognese – Tomaten, Käse, faschiertes Fleisch, Oregano

Calzone – gefüllte Teigtasche mit Tomaten, Käse, Schinken, Pilzen, 
                   Oregano – mit Käse überbacken

Brigitta – sehr scharf – Tomaten, Käse, Salami, Knoblauch, Hausspeck,
                                                Pfefferoni, Cayennepfeffer, Oregano
San Marko – Tomaten, Käse, Schinken, Zwiebel, Cayennepfeffer, 
                          Spiegelei, Oregano

Della Casa – Tomaten, Käse, Schinken, Salami, Mais, Spiegelei, Knoblauch,
                          Oregano



      

POLENTASPEZIALITÄTEN

Lachsfilet in Zitronensauce
mit Maisblinis

Gyros von der Pute 
mit Polenta-Mozzarella-Schnitte

Calamari gefüllt 
(Schinken- Käsefülle)

mit Polenta- Mozzarella-Schnitte in Knoblauchsauce

 Überbackene Polenta
(Speck, Zwiebel, Champignons, ,Mozzarella 

in Champignonrahmsauce)
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